
一家领先的酱料制造商，希望推出一款清洁标签的蚝油酱，以满足

消费者对清洁标签产品和酱料高端化的需求。

咸味调味酱中通常通过添加化学变性淀粉和胶体，以提升调味酱

的粘度和货架稳定性。为了将现有配方调整为清洁标签配方，需要将调味酱中的化学

变性淀粉替换为具有相同性能的清洁标签淀粉。

宜瑞安建议使用 NOVATION® Lumina 0100，这是一款功能性天然

淀粉，其可承受高强度的加工，也能够为酱料产品提供所需的粘度和出色的货架稳定

性，同时又不影响酱料产品的风味和颜色。

在相同的用量和加工条件下，使用 NOVATION® Lumina 0100 功能

性天然淀粉代替调味酱中的化学变性淀粉。凭借其出色的加工耐受性和稳定性，

NOVATION® Lumina 0100 功能性天然淀粉能够提供与化学变性淀粉相似的黏度、质

构和货架稳定性。

NOVATION® Lumina 0100 功能性天然淀粉能够帮助食品制造商开

发清洁标签产品，同时不会影响产品的质构、风味、颜色和稳定性。我们利用我们的专

长，帮助食品制造商缩短产品开发时间，推出满足消费者需求的产品，在竞争激烈的

食品市场中取得成功。
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